


IL RODIZIO

€47.00

SeleZione dl entrée tzplChe braSiliane (chiedere allergeni al personale)
l'immancabile pao de queijo ()

DO CHURRASCO A MESA

PICANHA

codone di manzo

ALCATRA

scamone

CHULETA
controfiletto

CUPIM )

coppa di manzo

CARNEIRO

coscia di agnello

PERU COM BACON

tacchino con pancetta

COSTELA BOVINA

costine di manzo affumicate con legno di ciliegio

LOMBO COM QUEIJO E PRESUNTO )

lonza di maiale con formaggio e prosciutto

QUEIJO COALHO DEFUMADO ¢

scamorzine affumicate

COSTELA DE PORCO

costine di maiale affumicate con legno di hickory

FRANGO E LINGUICA o)

coscetta di pollo e salsiccia

ABACAXI COM CANELA

ananas con cannella

Con contorno di feijoada, riso bianco, patatine,
polenta fritta, tapioca e banana fritta (1.3

Coperto 4€




LA LISTA DEI VINI

VINI BIANCHI

TRENTINO-ALTO ADIGE

PINOT BIANCO TRENTINO DOC
Cantina d'Isera
€24,00

MULLER THURGAU TRENTINO DOC
Cantina d'Isera
€26,00

GEWURZTRAMINER TRENTINO DOC
Cantina d'Isera
€32,00

FRIULI-VENEZIA GIULIA

PINOT GRIGIO 'CASCINA RINALDI' DOC
Agricola Francesco Rotolo
€22,00

PINOT NERO ‘CASTADIVA’ DOC
Agricola Francesco Rotolo
€24,00

SAUVIGNON C.O.F. DOC
Ca' Tullio
€22,00

PIEMONTE
GAVI DI GAVI 'BOBO' DOCG
La Scolca
€24,00
SARDEGNA
ARAGOSTA VERMENTINO DI SARDEGNA DOC

Cantina Santa Maria La Palma
€16,00

Tutti i vini possono contenere solfiti (allergene n°12).
Si prega di consultare l'etichetta.




LA LISTA DEI VINI

VINI BIANCHI

ABRUZZO

PECORINO TERRE DI CHIETI SUPERIORE 'FERZO' DOP
Citra
€28,00

SICILIA

GRILLO IRMANA SICILIA IGP
Corvo di Salaparuta
€28,00
ANTHILIA
Donnfugata

€32,00

Tutti i vini possono contenere solfiti (allergene n°12).
Si prega di consultare l'etichetta.




LA LISTA DEI VINI

VINI ROSSI

PIEMONTE

DOLCETTO DOGLIANI DOCG
Poderi Luigi Einaudi
€18,00

BARBERA ASTI DOCG
Tenuta La Crosa
€20,00

BONARDA OLTREPO PAVESE DOC
Azienda Vinicola Losito & Guarini
€16,00

BARBARESCO DOCG
Ceretto
€90,00

BAROLO DOCG
Ceretto
€110,00

LOMBARDIA

INFERNO VALTELLINA SUPERIORE 'LA MARTELLINA' DOCG
Azienda Agricola Caven
€48,00

VENETO

CABERNET
Maculan
€28,00
BRENTINO VENETO IGT

Maculan
€28,00

AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO 'COSTASERA' DOCG
Masi

€85,00

Tutti i vini possono contenere solfiti (allergene n°12).
Si prega di consultare l'etichetta.




LA LISTA DEI VINI

VINI ROSSI

TOSCANA

CHIANTI DOCG
Bellosguardo
€20,00

MORELLINO DI SCANSANO SPINETO' DOCG
Erik Banti
€28,00
ROSSO DI MONTALCINO 'CAMPO AI SASSI' DOC
Frescobaldi
€42,00

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
Caparzo
€120,00

ABRUZZO

MONTEPULCIANO DABRUZZO 'BISANZIO' DOP
Citra
€22,00

CAMPANIA

AGLIANICO CAMPANIA '‘CARAZITA' IGT
Russo
€32,00

PUGLIA

PRIMITIVO SALENTO IGT
Azienda Vinicola Rivera
€22,00

NEGROAMARO SALENTO IGT
Azienda Vinicola Rivera
€22,00

Tutti i vini possono contenere solfiti (allergene n°12).
Si prega di consultare l'etichetta.




LA LISTA DEI COCKTAIL

CAIPIRINHA
cachaga, lime, zucchero di canna
€9,00

CAIPIRINHA ALLA FRAGOLA
cachaga, fragole fresche, lime, zucchero di canna
€9,00

CAIPIRINHA AL FRUTTO DELLA PASSIONE
cachaga, frutto della passione, lime, zucchero di canna
€9,00

CAIPIRINHA AL MANGO
cachaga, mango fresco, lime, zucchero di canna
€9,00

CAIPIROSKA CLASSICA
vodka, lime, zucchero di canna
€9,00

CAIPIROSKA ALLA FRAGOLA
vodka, fragole fresche, lime, zucchero di canna
€9,00

CAIPIROSKA AL FRUTTO DELLA PASSIONE
vodka, frutto della passione, lime, zucchero di canna
€9,00

CAIPIROSKA AL MANGO
vodka, mango fresco, lime, zucchero di canna
€9,00

MOJITO
rum bianco, lime, zucchero di canna, menta fresca, soda
€9,00




LA LISTA DEI COCKTAIL

NEGRONI
gin, vermouth rosso, bitter
€10,00

NEGRONI SBAGLIATO
vermouth rosso, bitter, prosecco
€10,00

AMERICANO
vermouth rosso, bitter, soda
€10,00

GIN TONIC
gin, acqua tonica
€10,00

SPRITZ
aperol, prosecco, soda
€8,00

HUGO
sciroppo di sambuco, prosecco, soda, menta fresca
€8,00

ANALCOLICO ALLA FRUTTA
€5,00




LE BIRRE

CORONA 1)
€6,00

ICHNUSA NON FILTRATA ()
€6,00

MENABREA AMBRATA (1)
€6,00

ANTARCTICA ORIGINAL (1)
€6,00

LE BEVANDE

ACQUA
€3,00

COCA COLA
€4,00

FANTA
€4,00

LEMONSODA
€4,00

GUARANA
€6,00

GINGERALE
€4,00

CAFFE
€2,00




ALLERGENI

I numeri riportati accanto ai piatti si riferiscono agli allergeni
presenti secondo la normativa vigente.
Per qualsiasi informazione o esigenza specifica, il nostro
personale e a disposizione.
Nonostante la massima attenzione nelle preparazioni, non si puo
escludere la possibilita di contaminazioni crociate.

CEREALI CONTENENTI GLUTINE (cioé grano, segale, orzo. avena, farro,
kanut o 1 loro ceppi ibridan) e prodom denvan

(C'ROSTACEI ¢ prodotu denvan

UOVA e prodotti derivati,

PESCE ¢ prodotu denvat, tranne:
gelating o colla di pesce utilizzata come cluanficante nella birra e nel vino

ARACHIDI e prodotti derivati.

S0IA e prodotti derivati
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LATTE e prodotti derivati, incluso lattosio
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FRUTTA A GUSCIO, cioé mandorle (Amygdalus comnmnis L), noeciole (Corylus
avellama), nocl comuni (Juglans rega). noch di anacardi (Anacardinm occrdentale), noci di pecan
(Carya illinodests (Wangenh) K. Koch), nocl del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia

vera ), noci del Queensland (Macadamen tenufolia) ¢ predoti devivari

SEDANO ¢ prodotu denvan
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SENAPE e prodott dervan
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Semi di SESAMO e prodotti derivati

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10
mg/keg o 10 mg/l espressi come S0;.

=
Lad

LUPINI e prodott derivat

=
Y

MOLLUSCHI ¢ prodotti denivat
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